
3 à 4 fraises 

1 oz de rhum épicé Morbleu de la

Distillerie Mariana

1/2 oz de jus de citron

1/2 oz de sirop d’érable

Une bière M.Honey de la

Microbrasserie La Pécheresse 

Une fraise et une rondelle de citron

pour décorer

LES INGRÉDIENTS

Dans un pot Mason (500 ml),
écrasez les fraises. Remplissez de
glace, ajoutez le rhum, le jus de
citron et le sirop d’érable. Secouez
bien, rajoutez de la glace, puis
complétez avec la bière M.Honey.
Garnissez d'une fraise et d'une
rondelle de citron.

PRÉPARATION
FRAISE MON
AMOUR
Fraise mon amour est un
cocktail qui relie la
Mauricie à la Haute-
Mauricie à travers ses
ingrédients. Plutôt que de
suivre la route des vins,
nous empruntons celle
des fraises et du sirop
d'érable! Ce daiquiri de
luxe est rehaussé par les
spiritueux des distilleries
locales et la bière des
microbrasseries de la
région, offrant un véritable
voyage gustatif à travers
notre terroir.

Puissance

Type de verre

Équipements

Pot masson

Aucun


